
Редакция от 1 января 2016 

Какие требования предъявляются к 

поставке пищевых продуктов в 

дошкольную образовательную 

организацию? 

В санитарно-эпидемиологических правилах и нормативах "Санитарно-

эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации 

режима работы дошкольных образовательных организаций. СанПиН 

2.4.1.3049-13 ", утв. постановлением Главного государственного санитарного 

врача РФ от 15 мая 2013 г. № 26 (далее – СанПиН 2.4.1.3049-13), 

предусмотрено требование о том, что пищевые продукты, поступающие в 

дошкольную образовательную организацию, должны иметь документы, 

подтверждающие их происхождение, качество и безопасность (п. 14.1 СанПиН 

2.4.1.3049-13). В настоящее время качество и безопасность пищевых 

продуктов подтверждаются удостоверением качества предприятия-

изготовителя (на конкретную партию продуктов), декларацией о соответствии 

предприятия-изготовителя (на конкретный вид пищевых продуктов), а для 

пищевых продуктов, подлежащих государственной регистрации – 

свидетельством о государственной регистрации. 

При централизованной поставке продукции и продовольственного сырья (из 

комбината питания, школьно-базового предприятия и других), для 

подтверждения качества и безопасности продукции и продовольственного 

сырья, допускается указывать в товарно-транспортной накладной сведения о 

номере сертификата соответствия, сроке его действия, органе, выдавшем 

сертификат, или регистрационный номер декларации о соответствии, срок ее 

действия, наименование изготовителя или производителя (поставщика), 

принявшего декларацию, и орган, ее зарегистрировавший. 

Принимать продовольственные товары в дошкольную образовательную 

организацию можно только при наличии маркировки (информации для 

потребителя), предусмотренной законодательством о защите прав 

потребителей и действующими техническими регламентами, а до того, как 

будут введены технические регламенты на все виды пищевых продуктов – 

национальным стандартом "Продукты пищевые. Информация для 

потребителя. Общие требования. ГОСТ Р 51074-2003 ", утв. постановлением 

Госстандарта России от 29 декабря 2003 г. № 401-ст. 

Продукция поступает в таре производителя (поставщика). Документация, 

удостоверяющая качество и безопасность продукции, маркировочные ярлыки 

(или их копии) должны сохраняться до окончания реализации продукции.  
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Входной контроль поступающих продуктов осуществляется ответственным 

лицом. Результаты контроля регистрируются в журнале бракеража 

скоропортящихся пищевых продуктов, поступающих на пищеблок, который 

хранится в течение года.  

Требовании к перевозке продуктов регламентированы пп. 16.1-16.5 СанПиН 

2.4.1.3049-13. Для перевозки разных групп пищевых продуктов разрешено 

использование одного транспортного средства при соблюдении следующих 

условий: 

 проведение между рейсами санитарной обработки транспортного 

средства с применением дезинфицирующих средств; 

 разделение кузова транспортного средства на изолированные отсеки для 

раздельного размещения сырья и готовых пищевых продуктов.  

Для перевозки скоропортящихся продуктов предусматривается обязательное 

использование специализированного охлаждаемого транспорта или 

изотермических контейнеров. Следует обратить внимание работников 

дошкольной образовательной организации на то, что транспортные средства 

должны подвергаться регулярной очистке, мойке, дезинфекции с 

периодичностью, необходимой для того, чтобы грузовые отделения 

транспортных средств и контейнеры не могли являться источником 

загрязнения продукции. 

Постановлением Главного государственного санитарного врача Российской 

Феделации от 30 мая 2012 г. № 33 "Об упаковке, хранении и транспортировке 

пищевых продуктов" рекомендовано обращать внимание на наличие 

потребительской и транспортной или только транспортной 

герметизированной промышленной упаковки, исключающей загрязнение, 

соприкосновение поверхностей и изменение органолептических свойств 

продукции, при совместной транспортировке и хранении продовольственного 

сырья и полуфабрикатов промышленного изготовления и готовой продукции 

промышленного изготовления. 
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