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<Об организации питания в,ЩОУ>

В целях обеспечения 1rолноценного питания детей в соответствии с требованиями

СанПиН 2.4.1.ЗO4g,1 з ПРикАЗЫВАЮ:
1. Организовать питание в ДОУ в соответствии с правилаj\{и И НОРМаIvIи СанПиН
2.4.i.з049-13, которое должно быть полноценным, разнообразным по составу IIродуктов и

полностью удо"п"i"орять физиологические потребности растущого организма в ocHoBHbIx

пищевьD( веществах.
2. Возложить ответственность на заведующую мкдоУ Родинский детский сад

Альманкину Е.Н. за
2.1. разрабоiпу ч"*оиаIного десятидневного меню для детей в возрасте от 3-х до 7-ми лет,

посещающих дошкольное образовательное уIреждение с 9-ти часовым пребываrrием на

основе ПримернОго с учетоМ физиологических потребностей детей в пищевьIх вещоствtж

и норм питаниJI и согласование его с Госсанэпиднадзором;
2.2. Р азработка технологических карт испоJIьзуемьтх бrпод :,

2.3. ежедновное вывсшивilние в уголк9 для родителей меню с указанием наименоваIIиJI

блюда и объёма порции;
2.4.составЛение ежеДневногО меню-требования установленIIого образца;

2.5.оргаrrизацию ЗЕlIvIены продуктов на равIIоценные по cocTzlBy в соответствии с таблицей

замены продуктов при отсутствии ocHoBHbIx продуктов;
2.6. контрОо",rра""о"ной кулинарной обработки, вьIхода блпод и вкусовьIх качеств пищи;

2.7.ежедневное проводенио С-вита:rлинизации ц)етьего б.шода непосредственно перед

раздачей;
2.8. не использовать в питании детей заIuороженное мясо птицы ;

2.8. контроль правильности хранения и собrподения срока реЕrлизации продуктов;

2.9. снжiепробы и записи в специальном бракерarкЕом журнале <Готовьтх блюд>>, оценки

готовьIх бrпод и разрешениJI их к вьцачи;
2.10.контРоль за маркировКой посуды с суточными пробами, ежедневный забор суточной

пробы гоiовой продукции с указанием наимёновЕtния приема пищи и датой отбора,
прtIвильное её хранение;
2.11. ежеквартальный подсчет ингредиентов и ка-порийности пищи по н€tкопитольнои

бухгалтерской ведомости ;

Z.t2. ведёние контроJIя санитарного состоянием пищеблока, егО оборулования,

инвентаря, посуды, их хранения, маркировки и правильного использовЕшия по

назначению, их обработки.
3. Создать бракеражную комиссию в составе: Фельдшер ФдП - Юдинцева Т.А.

Заведующая - Альмшrкина Е.Н. Воспитатель - Кругикова К.Е.
3.1 Возложить на бракеражную комиссию ответственность за контроль и

зtIкJIадку в котел продуктов питаЕия.
4. Возложить ответственность на Альманкину Е.Н. за:
4.1.бесперебойную работу холодильно-техIIологического оборуловапия, оснащение

кухонным инвентарём, посудой и моющими средствами;

4.2.сохршlность и трtlнспортировку продуктов питания, их хранение И сроки реализации;
4.3.работу с поставщиками продуктов.
5. Возложить ответственность на повара Анисимову С.Н. за:

5.1. хршrение, маркировку, обработку и правильное использование по нtвначению

инвентаря и посуды на пищеблоке;



5.2. правильное вьцоJIнение техцологии приготовления 1-х ,2: бпюд, салатов,

проводони. с-u"r*""ййии З-его бшода в соответствии с требованиями СаrrПиН

2.4.|.З049 -13-10;
5.3. совместное с завхозом составление разнбобразного меню;

5.4. вьцачу готовой пищи только посло сняти,I пробы;

5.5. соблподение времени с момеЕта приготовлениrI пищи до отпуска и нахождение на

горячей плите (не более 2-х часов),

6.i'r"ерд"ть гра.фик_выдачи готовых блюд с пишеблока в групIry:

i-ГЗi"rрак: 
^8а5- 

850

2-й Завтрак:1020
ъаЪ;; 

- 
|21.5 ,7220

ПоЙник: 1520 - 1525

7. Возложить ответственность на воспитателя за:

7.1. обеспечение приема пищи детьми;
7.2. собшодение саЕитарно-гигиенических условий приема пищи;

7. 3 .формирование навыков са.шrообслуживаная удетей и правил этикета;

7.4 организацию питьевого режима в группах, обеспечение безопасЕости

качества питьевой воды.
8. обеспечить пищеблок следующим:

о Инструкчии по охршIе труда и техЕики безопасности,

о Инструкции пь собшодению санитарно-эпидемиологического режима,

о Нормы готовых бшод.
о МедициIIскаJI аптетIка,

о Картотека технологии приготовления блюд,

о График выдачи продуктов из кладовой,

. ГрафикзакJIадкипродуктов,
о График вьцаIм готовьIх блюд,

9. Запретить работникам пищеблока раздеваться или хранить литrнЁrе веци на

рабочем месте.
10.общийконТроJIьорГilнизtЩиипиТЕtнияосТаВJIяюзасобой.

ответственность за выполнеЕие прика:tа возлагаю насебя, на повара,
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