РАБОЧАЯ ПРОГРАММА «ТЕХНОЛОГИЯ», 
направление «Технология ведения дома»
Рабочая программа по предмету «Технология», направление «Технология ведения дома», составлена на основе федерального компонента государственного стандарта основного общего образования, утвержденного приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 17 декабря  2010 г. № 1897.
I.  Пояснительная записка

Примерная учебная программа позволяет всем участникам образовательного процесса получить представление о целях, содержании, общей стратегии обучения, воспитания и развития учащихся средствами данного учебного предмета, конкретизирует содержание сюжетных линий образовательного стандарта, дает примерное распределение учебных часов по разделам курса и вариант последовательности изучения блоков, разделов и тем учебного предмета с учетом межпредметных и внутрипредметных связей, логики учебного процесса, возрастных особенностей учащихся, сензитивных периодов их развития.

 Рабочая программа по «Технологии» содействует сохранению единого образовательного пространства России, не сковывая творческой инициативы учителей, предоставляет широкие возможности для реализации различных подходов к построению авторского учебного курса с учетом позиции педагога, индивидуальных способностей и потребностей учащихся, материальной базы образовательных учреждений, местных социально-экономических условий, национальных традиций характера рынка труда.

Цели изучения предмета «Технология» в системе основного общего образования
Основной целью изучения учебного предмета «Технология» в системе общего образования является формирование представлений о составляющих техносферы, о современном производстве и о распространенннных технологиях.
Освоение технологического подхода как универсального алгоритма преобразующей и созидательной деятельности определяет общие цели учебного предмета «Технология».
Предмет обеспечивает формирование представлений о технологической культуре производства, развитие культуры труда подрастающих поколений, становление системы технических и технологических знаний и умений, воспитание трудовых, гражданских и патриотических качеств личности.

Технология как учебный предмет способствует профессиональному самоопределению школьников в условиях рынка труда, формированию гуманистически и прагматически ориентированного мировоззрения, социально обоснованных ценностных ориентаций.
В основной школе учащийся должен овладеть необходимыми в повседневной жизни базовыми приемами ручного и механизированного труда с использованием распространенных инструментов, механизмов и машин, способами управления отдельными видами распространенной в быту техники, необходимой в обыденной жизни и будущей профессиональной деятельности; научиться применять в практической деятельности знания, полученные при изучении основ наук.
 
II. Общая характеристика учебного предмета «Технология», направление «Технология ведения дома»
Рабочая программа предмета «Технология», направление «Технология ведения дома», составлена с учетом полученных учащимися при обучении в начальной школе технологических знаний и опыта трудовой деятельности.

Основным предназначением учебного предмета «Технология» в системе общего образования является формирование трудовой и технологической культуры школьника, системы технологических знаний и умений, воспитание трудовых, гражданских и патриотических качеств его личности, профессиональное самоопределение в условиях рынка труда, формирование гуманистически и прагматически ориентированного мировоззрения. Предмет «Технология» является необходимым компонентом общего образования школьников, предоставляя им возможность овладеть основами ручного и механизированного труда, управления техникой, применить в практической деятельности знания основ наук.

В основной школе «Технология» изучается с 5-го по 8-й класс; в 5,6 классе по 2 часа в неделю, т.е. 68 часов в год, в 7, 8 классе по 1 часу в неделю, т. е. 34 часа в неделю. 
Обучение школьников технологии строится на основе освоения конкретных процессов преобразования и использования материалов, энергии, информации, объектов природной и социальной среды. Инвариантными образовательными целями технологической подготовки молодежи в учреждениях общего образования на этапе основной школы являются: формирование у учащихся технико-технологической грамотности, представлений о технологической культуре производства, культуры труда, этики деловых межличностных отношений, развитие умений творческой созидательной деятельности, подготовка к профессиональному самоопределению в сфере индустриального труда и последующей социально-трудовой адаптации в обществе. Соответственно, независимо от вида изучаемых технологий, содержанием примерной учебной программы по направлению «Технология ведения дома» предусматривается изучение материала по следующим сквозным образовательным линиям:

• технологическая культура производства;

• распространенные технологии современного производства;
• культура и эстетика труда;

• получение, обработка, хранение и использование технической информации;

• основы черчения, графики, дизайна;

• элементы домашней и прикладной экономики, предпринимательства;

• знакомство с миром профессий, выбор жизненных, профессиональных планов учащимися;

• влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека;

• техническая творческая, проектная деятельность;

• история, перспективы и социальные последствия развития технологии и техники.

Учащиеся овладевают следующими общетрудовыми понятиями и видами деятельности:

– потребности, предметы потребления, потребительная стоимость продукта труда, изделие или услуга, дизайн, проект, конструкция;

– техническая документация, измерение параметров в технологии и продукте труда; выбор, моделирование, конструирование, проектирование объекта труда и технологии;

– методы и средства преобразования и использования материалов, энергии и информации, объектов социальной и природной среды;

– свойства конструкционных и природных поделочных материалов;

– назначение, применение, хранение ручных инструментов и приспособлений;

– устройство, сборка, управление и обслуживание доступных и посильных технико-технологических средств производства (приборов, аппаратов, станков, машин, механизмов);

– подготовка и организация трудовой деятельности на рабочем месте; культура труда; механизация труда и автоматизация производства; технологическая культура производства;

– информационные технологии в производстве и сфере услуг; перспективные технологии;

– функциональные стоимостные характеристики предметов труда и технологий; себестоимость продукции; экономия сырья, энергии, труда;  производительность труда, анализ  и экономическое проектирование эффективной и рациональной организации производства продукта труда; реализация продукции, цена, налог, доход и прибыль; начала маркетинга, менеджмента и предпринимательской деятельности; бюджет семьи;

– экологичность технологий производства; безотходные технологии, утилизация и рациональное использование отходов; социальные последствия применения технологий;

– планирование и организация рабочего места; научная организация труда средства и методы обеспечения безопасности труда; культура труда; технологическая дисциплина; этика общения на производстве;

– требования, предъявляемые различными массовыми профессиями к подготовке и личным качествам человека; соответствие требований профессиональной деятельности интересам, склонностям, личностным качествам учащихся и средства их диагностики, жизненная и профессиональная карьера.

Основным для примерной учебной программы по предмету «Технология ведения дома» является блок разделов и тем «Кулинария», «Создание изделий из текстильных материалов», «»Художественные ремесла»,  «Оформление интерьера», «Электротехника»,  «Современное производство и профессиональное образование», «Технологии творческой и опытнической деятельности», «Проектные и творческие работы». С учетом требований стандарта образования по технологии значительный объем учебного времени (примерно 2/5) отводится на проектные и творческие работы. 
Исходя из необходимости учета потребностей личности школьника, его семьи и общества, материал, включенный в рабочую  программу,  отбирался с учетом следующих положений:

· распространенность изучаемых технологий и орудий труда в сфере производства, сервиса и домашнего хозяйства и отражение в них современных научно-технических достижений;

· возможность освоения содержания на основе включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности, имеющих практическую направленность;

· выбор объектов созидательной и преобразовательной деятельности на основе изучения общественных, групповых или индивидуальных потребностей;

· возможность реализации общетрудовой и практической направленности обучения, наглядного представления методов и средств осуществления технологических процессов;

· возможность познавательного, интеллектуального, творческого, духовно-нравственного, эстетического и физического развития учащихся.

Каждый компонент рабочей программы включает в себя основные теоретические сведения, практические работы и рекомендуемые объекты труда (в обобщенном виде). В программе предусмотрено выполнение школьниками технических творческих или проектных работ. 
Результаты изучения учебного предмета «Технология».
Личностными результатами освоения выпускниками основной школы программы «Технология», направление «Технология ведения дома», являются:

· проявление познавательных интересов и активности в данной области предметной технологической деятельности;
· выражение желания учиться и трудиться в промышленном производстве для удовлетворения текущих и перспективных потребностей;
· развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности;
· овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда;
· самооценка своих умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации и стратификации;
· становление профессионального самоопределения в выбранной сфере профессиональной деятельности;
· планирование образовательной и профессиональной карьеры;
· осознание необходимости общественно-полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации;
· бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;
· готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства;
· проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности;
· самооценка готовности к предпринимательской деятельности в сфере технического труда.
Метапредметными результатами освоения выпускниками основной школы программы «Технология», направление «Технический труд», являются:

– планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;
– определение адекватных условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов.

– комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них;
– проявление нестандартного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса;
– мотивированный отказ от образца объекта труда при данных условиях, поиск новых решений возникшей технической или организационной проблемы;
– самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию технических изделий;
– виртуальное и натурное моделирование технических и технологических процессов объектов;

– приведение примеров, подбор аргументов, формулирование обоснованных выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности;
– выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительную стоимость;
– выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;
– использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов, имеющих личностную или общественно значимую потребительную стоимость;
– согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками;
– объективное оценивание вклада своей познавательно-трудовой деятельности в решение общих задач коллектива;
– оценивание своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам;
– диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям.

– обоснование путей и средств устранения ошибок или разрешения противоречий в выполняемых технологических процессах;
– соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства;
– соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда.

Предметными результатами освоения выпускниками основной школы программы «Технология», направление «Технический труд», являются:

1. В познавательной сфере:
· рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектирования и создания объектов труда;

· оценка технологических свойств материалов и областей их применения;

· ориентация в имеющихся и возможных технических средствах и технологиях создания объектов труда;

· владение алгоритмами и методами решения технических и технологических задач;

· классификация видов и назначения методов получения и преобразования материалов, энергии информации, объектов живой природы и социальной среды, а также соответствующих технологий промышленного производства;

· распознавание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в техническом труде;

· владение кодами и методами чтения и способами графического представления технической и технологической информации;

· применение общенаучных знаний по предметам естественно-математического цикла в подготовке и осуществлении технологических процессов для обоснования и аргументации рациональности деятельности;

· владение способами научной организации труда, формами деятельности, соответствующими культуре труда и технологической культуре производства;

· применение элементов прикладной экономики при обосновании технологий и проектов.

2. В трудовой сфере: 

· планирование технологического процесса и процесса труда;

· подбор материалов с учетом характера объекта труда и технологии;

· проведение необходимых опытов и исследований при подборе материалов и проектировании объекта труда;

· подбор инструментов и оборудования с учетом требований технологии и материально-энергетических ресурсов;

· проектирование последовательности операций и составление операционной карты работ;

· выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов и ограничений;
· соблюдение норм и правил безопасности труда и пожарной безопасности;

· соблюдение трудовой и технологической дисциплины;

· обоснование критериев и показателей качества промежуточных и конечных результатов труда;

· выбор и использование кодов и средств представления технической и технологической информации и знаковых систем (текст, таблица, схема, чертеж, эскиз, технологическая карта и др.) в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения;

· подбор и применение инструментов приборов и оборудования в технологических процессах с учетом областей их применения;

· контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и мерительных инструментов;

· выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления;

· документирование результатов труда и проектной деятельности;

· расчет себестоимости продукта труда;

· экономическая оценка возможной прибыли с учетом сложившейся ситуации на рынке товаров и услуг.

3. В мотивационной сфере:
· оценивание своей способности и готовности к труду в конкретной предметной деятельности;

· оценивание своей способности и готовности к предпринимательской деятельности;

· выбор профиля технологической подготовки в старших классах полной средней школы или профессии в учреждениях начального профессионального или среднего специального обучения;

· выраженная готовность к труду в сфере материального производства;

· согласование своих потребностей и требований с другими участниками познавательно-трудовой деятельности;

· осознание ответственности за качество результатов труда;

· наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и выполнении работ;

· стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств и труда.

4. В эстетической сфере: 

· дизайнерское проектирование технического изделия;

· моделирование художественного оформления объекта труда;

· разработка варианта рекламы выполненного технического объекта;

· эстетическое и рациональное оснащение рабочего места с учетом требований эргономики и научной организации труда;

· опрятное содержание рабочей одежды.

5. В коммуникативной сфере: 

· формирование рабочей группы для выполнения технического проекта с учетом общности интересов и возможностей будущих членов трудового коллектива;

· выбор знаковых систем и средств для кодирования и оформления информации в процессе коммуникации;

· оформление коммуникационной и технологической документации с учетом требований действующих стандартов;

· публичная презентация и защита проекта технического изделия;

· разработка вариантов рекламных образов, слоганов и лейблов;

· потребительская оценка зрительного ряда действующей рекламы.

6. В психофизической сфере 
· развитие способностей к моторике и координации движений рук при работе с ручными инструментами и выполнении станочных операций;

· достижение необходимой точности движений при выполнении различных технологических операций;

· соблюдение требуемой величины усилия, прикладываемого к инструменту с учетом технологических требований;

· сочетание образного и логического мышления в процессе проектной деятельности. 

Обобщенные результаты обучения технологии
Ожидаемые результаты обучения по данной примерной программе в наиболее обобщенном виде могут быть сформулированы как овладение:

– трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания продуктов труда в соответствии с их предполагаемыми функциональными и эстетическими свойствами;

– умениями ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности, составлять жизненные и профессиональные планы;

– навыками самостоятельного планирования и ведения домашнего хозяйства; формирование культуры труда, уважительного отношения к труду и результатам труда.
    IV. Формирование универсальных учебных действий
Личностные универсальные учебные действия
В рамках когнитивного компонента будут сформированы:
• знание о своей этнической принадлежности, освоение национальных ценностей, традиций, культуры, знание о народах и этнических группах России;
• освоение общекультурного наследия России и общемирового культурного наследия;
• экологическое сознание, признание высокой ценности жизни во всех её проявлениях; знание основных принципов и правил отношения к природе; знание основ здорового образа жизни и здоровьесберегающих технологий; правил поведения в чрезвычайных ситуациях.
В рамках ценностного и эмоционального компонентов будут сформированы:
• эмоционально положительное принятие своей этнической идентичности;
• уважение к другим народам России и мира и принятие их, межэтническая толерантность, готовность к равноправному сотрудничеству;
• уважение к ценностям семьи, любовь к природе, признание ценности здоровья, своего и других людей, оптимизм в восприятии мира;
• потребность в самовыражении и самореализации, социальном признании;
В рамках деятельностного (поведенческого) компонента будут сформированы:
• умение вести диалог на основе равноправных отношений и взаимного уважения и принятия;
• умение строить жизненные планы с учётом конкретных социально-исторических, политических и экономических условий;
• готовность к выбору профильного образования.
Регулятивные универсальные учебные действия
Выпускник научится:
• целеполаганию, включая постановку новых целей, преобразование практической задачи в познавательную;
• планировать пути достижения целей;
• уметь самостоятельно контролировать своё время и управлять им;
• адекватно самостоятельно оценивать правильность выполнения действия и вносить необходимые коррективы в исполнение как в конце действия, так и по ходу его реализации;
Коммуникативные универсальные учебные действия
Выпускник научится:
• устанавливать и сравнивать разные точки зрения, прежде чем принимать решения и делать выбор;
• осуществлять взаимный контроль и оказывать в сотрудничестве необходимую взаимопомощь;
• организовывать и планировать учебное сотрудничество с учителем и сверстниками, определять цели и функции участников, способы взаимодействия; планировать общие способы работы;
• осуществлять контроль, коррекцию, оценку действий партнёра, уметь убеждать;
• работать в группе — устанавливать рабочие отношения, эффективно сотрудничать и способствовать продуктивной кооперации; интегрироваться в группу сверстников и строить продуктивное взаимодействие со сверстниками и взрослыми;
Познавательные универсальные учебные действия
Выпускник научится:
• основам реализации проектно-исследовательской деятельности;
• проводить наблюдение и эксперимент под руководством учителя;
• осуществлять расширенный поиск информации с использованием ресурсов библиотек и Интернета;
• создавать и преобразовывать модели и схемы для решения задач;
• осуществлять выбор наиболее эффективных способов решения задач в зависимости от конкретных условий;
• давать определение понятиям;
• устанавливать причинно-следственные связи;
• осуществлять логическую операцию установления родовидовых отношений, ограничение понятия;
• обобщать понятия — осуществлять логическую операцию перехода от видовых признаков к родовому понятию, от понятия с меньшим объёмом к понятию с большим объёмом;
• осуществлять сравнение, сериацию и классификацию, самостоятельно выбирая основания и критерии для указанных логических операций;
• строить логическое рассуждение, включающее установление причинно-следственных связей;
В основной школе учащийся должен овладеть необходимыми в повседневной жизни базовыми приемами ручного и механизированного труда с использованием распространенных инструментов, механизмов и машин, способами управления отдельными видами распространенной в быту техники, необходимой в обыденной жизни и будущей профессиональной деятельности; научиться применять в практической деятельности знания, полученные при изучении основ наук.
 V. Содержание направления : «Технология ведения дома». 
Раздел 1. Кулинария.  
Темы: Санитария и гигиена. Физиология питания. Блюда из яиц, бутерброды, горячие напитки. Блюда из овощей. Блюда из молока и кисломолочных продуктов. Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря. Блюда из птицы. Блюда из мяса. Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий. Заправочные супы. Изделия из теста. Сервировка стола.  Этикет. Приготовление обеда в походных условиях.
Раздел 2. Создание изделий из текстильных и поделочных материалов.  
Темы: Свойства текстильных материалов. Элементы машиноведения. Конструирование швейных изделий. Моделирование швейных изделий.
Раздел 3. Художественные ремесла.  
Темы: Декоративно- прикладное искусство. Основы композиции. Лоскутное шитье. Вязание крючком. Вязание на спицах. Роспись по ткани.
Раздел 4. Оформление интерьера.
Интерьер  жилого дома. Интерьер кухни, столовой. Комнатные растения в интерьере.
Раздел  5. Электротехника.
Тема: Бытовые электроприборы.
Раздел 6. Современное производство и профессиональное самоопределение.  
Тема: Сферы производства, профессиональное образование и профессиональная карьера.
Раздел 7.Технологии исследовательской и созидательной деятельности.
Тема: Исследовательская и созидательная деятельность. Проектирование.
Таблица тематического распределения  количества часов
	Разделы, темы

	
	Рабочая программа
	Рабочая программа по классам

	
	
	

	
	
	5
	6
	7
	8

	Технология домашнего хозяйства  
	11
	2
	3
	2
	4

	1.Интерьер кухни, столовой
	
	2
	-
	-
	-

	2. Интерьер жилого дома
	
	-
	1
	-
	-

	3. Комнатные растения в интерьере
	
	-
	2
	-
	-

	4.Освещение жилого помещения.

Предметы искусства и коллекции в интерьере.
	
	-
	-
	1
	-

	5.Гигиена жилища
	
	-
	-
	1
	-

	6.Эклогия жилища
	
	-
	-
	-
	2

	7.Водоснабжение и канализация в доме
	
	-
	-
	-
	2

	Электротехника
	14
	2
	-
	1
	12

	1.Бытовые электроприборы
	
	2
	-
	1
	6

	2.Электромонтажные и сборочные

технологии
	
	-
	-
	-
	4

	3.Электротехнические устройства с элементами  автоматики
	
	-
	-
	-
	2

	Кулинария

	33
	14
	14
	5
	-

	1.Санитария и гигиена  на кухне
	
	1
	
	
	-

	2.Физиология питания
	
	1
	
	
	-

	3.Бутерброды, горячие напитки.
	
	2
	
	
	-

	4.Блюда из круп, бобовых и макаронных изде​лий
	
	2
	
	
	-

	5.Блюда из овощей и фруктов
	
	4
	
	
	-

	6.Блюда из яиц.
	
	2
	
	
	-

	7.Сервировка стола  к завтраку. Приготовление  завтрака.
	
	2
	
	
	-

	8. Блюда из рыбы и морепродуктов
	
	-
	4
	
	-

	9.Блюда из мяса
	
	-
	4
	
	-

	10.Блюда из птицы
	
	-
	2
	
	-

	11.Заправочные супы
	
	-
	2
	
	-

	12.Приготовление обеда. Сервировка стола. 
	
	-
	2
	
	-

	13. Блюда из молока и кисломолочных продук​тов
	
	-
	-
	1
	-

	14. Изделия из  жидкого теста
	
	-
	-
	1
	-

	15 Виды  теста и выпечки
	
	-
	-
	1
	-

	16.Сладости,  напитки и десерты
	
	-
	-
	1
	-

	17.Сервировка сладкого  стола. Праздничный этикет.
	
	-
	-
	1
	-

	Создание изделий из текстильных материалов 
	52
	26
	22
	8
	-

	1.Свойства текстильных материалов
	
	4
	2
	1
	-

	2.Конструирование швейных изделий
	
	4
	4
	1
	-

	3.Моделирование швейных изделий 
	
	2
	2
	1
	-

	4.Элементы машиноведения
	
	4
	2
	1
	-

	5.Технология швейных изделий
	
	12
	12
	4
	-

	Художественные ремесла  
	24
	8
	8
	8
	

	1. Декоративно – прикладное искусство
	
	2
	-
	-
	-

	2. Основы композиции и законы восприятия цвета при создании предметов ДПИ
	
	2
	-
	-
	-

	3  Лоскутное шитье
	
	4
	-
	-
	-

	4. Вязание крючком
	
	-
	4
	-
	

	5. Вязание на спицах
	
	-
	4
	-
	-

	6.Роспись ткани
	
	-
	-
	2
	-

	7.Вышика
	
	-
	-
	4
	-

	Семейная экономика
	6
	
	
	
	6

	Бюджет семьи
	
	
	
	
	6

	 Современное производство и профессиональное самоопределение 
	4
	
	
	
	4

	1.Сферы производства и разделение труда 
	
	-
	-
	-
	2

	2.Профессиональное образование и профессиональная карьера
	
	-
	-
	-
	2

	Технология  творческой исследовательской и опытнической деятельности 
	60
	16
	21
	10
	8

	1. Исследовательская и  созидательная деятельность
	   60
	16
	21
	10
	8

	Всего:
	204
	68
	68
	34
	34


 VI. Материально- техническое обеспечение образовательного процесса. 
Электронный учебник «Рукоделие» 6 класс, ММ пособие «Учимся шить» 5 класс: «Модная бижутерия», «Коллекция схем для вышивки»,  «Энциклопедия вкусной жизни»
Презентации к урокам  (5-7 классы)
Кулинария 5 класс: "Режим питания, рациональное питание”, "Ценность продуктов”, ”Блюда из яиц”, "Горячие напитки”, "Бутерброды”
Кулинария 6 класс: "Блины”, "Кисломолочные продукты”, "Заготовка продуктов”, "Сервировка стола”
Кулинария 7 класс: "Сладкие блюда и десерты”, "Заготовка продуктов”,"Сервировка стола”
Материаловедение 5 класс: "Лен”, "Ткачество, полотняное переплетении”
Материаловедение 6 класс:"Виды ткацких переплетений”
Материаловедение 7 класс:"Виды волокон”
Машиноведение 5 класс: "Устройство швейной машины”, "Заправка нитей”, ”Регулировка швейной машины”
Ручные работы 5 класс: ”Виды строчек”, ”Ручные швы”
Лоскутная пластика 5 класс: ”Изделия в лоскутной пластике”, ”Разработка эскиза прихватки”
Конструирование и моделирование 6 класс: "Виды юбок”, "Мерки для построения чертежа юбки”
Конструирование и моделирование 7 класс: "Стиль, требования к одежде”, "Моделирование рукавов”
Рукоделие 5 класс: "Вышивание крестиком”, "Изготовление куклы оберега ”Ангел”
Рукоделие 6 класс: "Основы вышивки лентами”, "Лоскутная пластика”, "Изготовление куклы-закрутки”
Рукоделие 7 класс:"Квиллинг”, "Декупаж”, "Бисероткачество”, "Уход за кожей, волосами”
VII. Дополнения 
Нормы оценки знаний, умений и навыков учащихся (критерии оценивания уровня подготовки учащихся.

Отетка «5» ставится за полное знание теоретического материала, умение его проанализировать; практическое использование знаний по устройству и назначению инструментов и машин, приспособлений, приборов, умение ими управлять; умение организовать свой труд и контролировать его; качественное и творческое выполнение практических операций; соблюдение правил техники безопасности; умение работать в группе и индивидуально. 

Отметка «4» ставится за усвоение основных теоретических сведений, правильное их изложение и применение их на практике; умение организовать и контролировать свой труд; знание назначения и устройства инструментов, приспособлений, машин и приборов, умение ими управлять; качественное и творческое выполнение заданий, но с некоторыми отклонениями от норм; исправление недостатков в процессе работы, затрата большего времени на выполнение практических операций, некоторые неточности в межоперационной обработке.

Отметка «3» ставится за неглубокое усвоение теоретических сведений, неумение их проанализировать и применить на практике; неумение организовать и контролировать свой труд; знание назначения основных частей инструментов, приспособлений и машин, но неумение самостоятельно управлять ими; некачественное и нетворческое выполнение заданий, с большими отклонениями от норм; затрата значительного времени на изготовление деталей одежды; небрежность в работе, однако выполненные изделия могут быть использованы по назначению.

Отметка «2» ставится за незнание теоретического материала, полное неумение его анализировать и практически использовать; незнание и невыполнение требований последовательности выполнения заданий; неумение организовать свой труд, недобросовестное отношение к нему; нарушении правил техники безопасности; если нет ощутимого результата и изделие не может быть использовано по назначению.

Отметка «1» ставится за полное отсутствие знаний, умений и навыков у учащегося. 

Администрация города Костромы
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Общетехнологические и трудовые умения и способы деятельности
Технологии ведения дома
Технологии обработки конструкционных и поделочных материалов
Учащийся 5 класса  научится:
• находить в учебной литературе сведения, необходимые для конструирования объекта и осуществления выбранной технологии;
• читать технические рисунки, эскизы, чертежи, схемы;
• выполнять в масштабе и правильно оформлять технические рисунки и эскизы разрабатываемых объектов;
• осуществлять технологические процессы создания или ремонта материальных объектов. 

Создание изделий из текстильных и поделочных материалов
Учащийся научится:
• изготавливать с помощью ручных инструментов и оборудования для швейных и декоративно-прикладных работ, швейной машины простые по конструкции модели швейных изделий, пользуясь технологической документацией;
• выполнять влажно-тепловую обработку швейных изделий.
получит возможность научиться:
• выполнять несложные приёмы моделирования швейных изделий;
•  определять и исправлять дефекты швейных изделий;
• выполнять художественную отделку швейных изделий;
• изготавливать изделия декоративно-прикладного искусства, региональных народных промыслов;
Кулинария
Учащийся научится:
• самостоятельно готовить для своей семьи простые кулинарные блюда из сырых и варёных овощей и фруктов, отвечающие требованиям рационального питания, соблюдая правильную технологическую последовательность приготовления, санитарно-гигиенические требования и правила безопасной работы.
Учащийся получит возможность научиться:
• выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организ-ма в белках, углеводах, жирах, витаминах, минеральных веществах; организо-вывать своё рациональное питание в домашних условиях; применять различные способы обработки пищевых продуктов с целью сохранения в них питательных веществ;
• экономить электрическую энергию при обработке пищевых продуктов; оформлять приготовленные блюда, сервировать стол; соблюдать правила этикета за столом;


Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности
Учащийся научится:
• планировать и выполнять учебные технологические проекты: выявлять и формулировать проблему; обосновывать цель проекта, конструкцию изделия, сущность итогового продукта или желаемого результата; планировать этапы выполнения работ; составлять технологическую карту изготовления изделия; выбирать средства реализации замысла, осуществлять технологический процесс; контролировать ход и результаты выполнения проекта;
• представлять результаты выполненного проекта: пользоваться основными видами проектной документации; готовить пояснительную записку к проекту; оформлять проектные материалы; представлять проект к защите.
получит возможность научиться:
• организовывать и осуществлять проектную деятельность на основе установленных правил, поиска новых решений, планировать и организовывать технологический процесс с учётом имеющихся ресурсов и условий;
• осуществлять презентацию, экономическую и экологическую оценку проекта; разрабатывать вариант рекламы для продукта труда.
Учащиеся 5 класса должны знать:
· правила безопасной работы с ручными инструментами и на швейной машине;

· принцип изготовления пряжи, нитей, тканей из натуральных растительных волокон, их свойства;

· устройство швейной машины с ручным приводом, виды приводов;

· виды декоративно-прикладного искусства народов нашей страны, области, инструменты и материалы, применяемые для вышивки;

· правила заправки изделия в пяльцы, виды простейших ручных швов;

· требования к рабочей одежде, правила построения чертежа фартука, правила снятия мерок, их условные обозначения;

· способы моделирования фартука, правила подготовки выкройки к раскрою, правила раскроя изделия;

· технологию изготовления фартука, приемы ВТО;

· способы ремонта одежды и пришивания фурнитуры, правила ухода за одеждой из х/б и льняных тканей;

· сведения из истории архитектуры и интерьера, современные системы фильтрации воды.

· санитарные требования к помещению кухни и столовой; правила   работы   с   горячими   маслами   и   жирами,   мытья   посуды;

· общие сведения о процессе пищеварения, усвояемости пищи, о роли витаминов в обмене веществ;

· виды овощей, общие сведения о пищевой ценности овощей, способах их кулинарного   использования, методы определения качества овощей, понятие об экологической чистоте воды и продуктов, правила первичной обработки всех видов овощей, инструменты и приспособления для первичной обработки и нарезки овощей;

· правила санитарии и гигиены при санитарной обработке продуктов, безопасные приемы работы с кухонным оборудованием, горячими жидкостями;

· способы варки продуктов, их преимущества и недостатки, оборудование, посуда и инвентарь для варки; технологию приготовления блюд из сырых и вареных овощей, изменение содержания минеральных веществ и витаминов в овощах в зависимости от способа кулинарной обработки, оформление готовых блюд из овощей;

· способы определения свежести яиц, использование яиц в кулинарии, способы крашения яиц;

· виды бутербродов и горячих напитков, технологию их приготовления, правила сервировки стола к завтраку;

· общие сведения из истории интерьера, требования, предъявляемые к интерьеру кухни, столовой, способы отделки интерьера, Учащиеся должны уметь:
· рационально организовывать рабочее место
· осуществлять поиск необходимой информации в области обработки ткани и т. д.;

· определять в ткани лицевую и изнаночную сторону, нить основы и утка;

· работать на швейной машине с ручным приводом, производить ее заправку;

· выполнять простые ручные и машинные швы;

· переводить рисунок вышивки на ткань, запяливать ткань в пяльцы, выполнять вышивку крестом;

· читать и строить чертеж фартука, снимать и записывать мерки, выполнять моделирование;

· выполнять на универсальной швейной машине следующие швы: стачной взаутюжку, стачной вразутюжку, расстрочной, накладной с закрытым срезом, накладной с открытым срезом, вподгибку с открытым и закрытым срезом, распускать швы;

·  обрабатывать накладные карманы и бретели, подготавливать ткань к раскрою, выполнять обмеловку и раскрой ткани, переносить контурные и контрольные линии выкройки на ткань;

·  обрабатывать детали кроя, накалывать, наметывать и настрачивать карманы, обрабатывать срезы швом вподгибку с закрытым срезом или тесьмой;

· проводить примерку изделия;
· соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами, машинами и оборудованием ;
· осуществлять доступными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали); находить и устранять допущенные дефекты;
· снимать мерки с фигуры человека;
· выполнять разработку учебного проекта изготовления изделия или получения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов; выполнять влажно-тепловую обработку и определять качество готового изделия;

· пришивать фурнитуру, удалять пятна с одежды;

· изготовлять изделия из бумаги, применять изготовленные изделия в оформлении интерьера;

· работать с кухонным оборудованием, инструментами, горячими жидкостями;

· определять качество овощей, проводить первичную обработку всех видов овощей, выполнять нарезку овощей;

·  применять различные способы варки, готовить блюда из сырых и вареных овощей;

·  определять свежесть яиц и готовить блюда из них, нарезать хлеб для бутербродов, готовить бутерброды различных видов и горячие напитки;

·  сервировать стол к завтраку;

· разрабатывать интерьер кухни и столовой, оформлять интерьер кухни и столовой изделиями собственного изготовления, чистить посуду из металла, стекла, керамики, древесины, поддерживать нормальное санитарное состояние кухни и столовой. собирать семена цветов и плодов;
· подготавливать почву к посеву и посадке, выращивать и высаживать овощную рассаду, проводить уборку и учет урожая;
· уметь выполнять творческий проект.
	    Тема раздела, урока
	             Цель урока
	   Тип урока 
	Характеристика видов деятельности учащихся               
	     Планируемые результаты (познавательные, коммуникативные, личностные)                         

	             
	
	
	
	

	1. Кулинария.14ч.

1. 1Вводный урок ТБ. 

Сан - гигиенические требования. Культура питания 2ч.                             
	         5 класс

1. Познакомить с предметом «Технология», с целями и задачами предмета.

2. Учить организовывать рабочее место в соответствии с правилами ТБ и санитарно-гигиеническми требованиями.

3. Познакомить с понятием «культура питания», значением пищевых продуктов. 
	Комбинированный 


	 Организовывать рабочее место в соответствии с правилами ТБ, сан-гигиеническими требованиями
	Познавательные:  овладение навыками личной гигиены при приготовлении пищи;

Коммуникативные: формирование рабочей группы;

Регулятивные: выбирать действия в соответствии с поставленной задачей                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  

	1.2. Виды бутербродов. Горячие напитки. Приготовление бутербродов, чая. 2ч.
	1.Проанализировать значение пищи для человека.

2.Учить готовить открытые и закрытые бутерброды и горячие напитки.

3.Учить безопасным приемам работы с ножом и горячей жидкостью.
	Комбинированный
	 Изучить виды бутербродов, правила; готовить открытые и закрытые бутерброды,

горячие напитки, организовывать рабочее место.

 
	Познавательные: оценка технологических свойств сырья, выполнение технологических операций;

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения;

Регулятивные: составлять план последовательности действий.

	1.3 Блюда из яиц. Приготовление омлета, яичницы. 2ч.
	1. Учить различать способы обработки продуктов.

2.Учить сервировать стол к завтраку.

3.Учить готовить омлет,  яичницу.

4. Безопасные приемы работы с горячими предметами.
	Комбинированный


	Изучить способы обработки продуктов, приемы сервировки стола к завтраку, готовить омлет, яичницу.


	Познавательные: оценка технологических свойств сырья, выполнение технологических операций;

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения;

Регулятивные: составлять план последовательности действий.

	1.4 Блюда из сырых и вареных овощей. Приготовление винегрета, салата. 2ч.
	1.Проанализировать значение овощей в питании человека.

2. Познакомить с порядком первичной обработки овощей, видами тепловой обработки.

3. Учить готовить винегрет, салат.
4. Безопасные приемы работы с острыми предметами.
	Комбинированный
	Изучить значение овощей в питании человека, порядок первичной обработки овощей, виды тепловой обработки, способы нарезки овощей, применять безопасные приемы работы, готовить винегрет

.
	Познавательные: оценка технологических свойств сырья, выполнение технологических операций;

Коммуникативные: задавать вопросы, обращаться за помощью к одноклассникам и учителю; проявлять активность в коллективной деятельности

Регулятивные: составлять план последовательности действий.

	1.5Блюда из макаронных изделий. 2 ч.
	1.Познакомить с видами макаронных изделий.

2.Учить готовить отварные макароны.

3.Закрепить безопасные приемы работы.


	Комбинированный
	Узнать о видах макаронных изделий, условиях хранения, способах определения готовности.
Освоить приготовление отварных макарон.
	Познавательные: оценка технологических свойств сырья, выполнение технологических операций;

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения;

Регулятивные: составлять план последовательности действий.

	1.6 Блюда из круп и бобовых изделий. 2 ч.
	1.Познакомить с видами круп.

2. Учить готовить рассыпчатую кашу.

3. Закрепить безопасные приемы работы.  
	Комбинированный
	Узнать о видах круп, видах каш, технологии приготовления каш.
Освоить приготовление каши
	Познавательные: оценка технологических свойств сырья, выполнение технологических операций;

Коммуникативные: задавать вопросы, обращаться за помощью к одноклассникам и учителю; проявлять активность в коллективной деятельности

Регулятивные: составлять план последовательности действий.

	1.7.Сервировка  стола к завтраку. Приготовление завтрака 2 ч.
	 1. Учить сервировать стол к завтраку.

2.Учить соблюдать правила этикета.

3.Учить работать над проектом.
	Комбинированный

	Изучить особенности сервировки стола к завтраку, овладеть навыками поведения за столом.
	Познавательные: подбор и применение инструментов, оборудования;

Коммуникативные: проявлять активность в коллективной деятельности;

Регулятивные: выбирать действия в соответствии с поставленной задачей                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  



	2.Создание изделий из текстильных и поделочных материалов. 26 ч.

Свойства текстильных материалов. 4ч.

2.1 Процесс производства тканей.2ч.

Выбор проекта.
	1.Познакомить с процессом производства тканей и их структурой.

2. Научить определять направление нитей на ткани (основа, уток), лицевую и изнаночную сторону.

3.Познакомить с профессиями – прядильщица, ткач.


	Комбинированный
	 Изучить процесс производства тканей, определять направление нитей основы и утка, стороны ткани.


	Познавательные: оценка технологических свойств сырья, выполнение технологических операций;

Коммуникативные: задавать вопросы, обращаться за помощью к одноклассникам и учителю; проявлять активность в коллективной деятельности

Регулятивные: составлять план последовательности действий.

	2.2 Льняные и хлопчато-бумажные ткани. Их свойства. 2ч.
	1. Познакомить с сырьем для производства тканей, свойствами тканей из льна и хлопка.

2.Проанализировать отличие льняных тканей от  х/б  тканей. По результатам составить таблицу.

3. Сформировать понимание значения свойств тканей при изготовлении швейных изделий и уходе за ними.


	 Комбинированный
	Изучить свойства сырья для производства льняных и х/б тканей, свойства тканей, отличать их, правила ухода за изделиями из этих тканей.
	Познавательные: классификация и распознавание видов и назначения материалов, оценка технологических свойств сырья;

Коммуникативные: задавать вопросы, обращаться за помощью к одноклассникам и учителю;

Регулятивные: преобразовывать  познавательную задачу в практическую

	 Элементы машиноведения. 4 ч.

2.3 Назначение и устройство бытовой швейной машины. Правила ТБ.2 ч.
	1.Познакомить с устройством и принципом работы шв. машины.

2. Учить безопасным приемам работы, организации рабочего места в соответствии с сан-гигиеническими правилами.

3Учить выполнять машинные строчки.


	Усвоение новых знаний.
	Изучить устройство швейной машины, приемы подготовки и работы , ТБ, выполнять машинные строчки.
	Познавательные: соблюдение норм и правил безопасности труда, ;

Коммуникативные: задавать вопросы, обращаться за помощью к одноклассникам и учителю 

Регулятивные: составлять план последовательности действий.

	2.4
Регуляторы швейной машины. 2 ч.
	1.Познакомить с устройством и принципом работы регуляторов шв. машины.

2.Учить заправлять верхнюю и нижнюю нить.

3.Учить работать на шв. машине, использовать регуляторы.


	Усвоения новых знаний.
	Заправлять верхнюю и нижнюю нити, изучить принципы работы регуляторов шв. машины, ТБ, выполнять машинные строчки.
	Познавательные: соблюдение норм и правил безопасности труда;
Коммуникативные: задавать вопросы, обращаться за помощью к одноклассникам и учителю 

Регулятивные: составлять план последовательности действий.

	Конструирование швейных изделий.4 ч.

2.5 Снятиемерок. 2 ч.
	1. Учить правильным приемам измерения фигуры, записи измерений.


	Усвоение новых знаний.
	Изучить мерки, правила снятия мерок, запись мерок,  краткие сведения из истории одежды, снимать мерки с фигуры человека.
	Познавательные:

 владение алгоритмами решения технологических задач; 

Коммуникативные: задавать вопросы, обращаться за помощью к одноклассникам и учителю 

Регулятивные: применять установленные правила в решении задачи

	2.6 Построение чертежа фартука 2 ч.
	1. Учить рассчитывать и строить чертеж фартука
	Усвоение новых знаний.
	Строить чертеж фартука, системы конструирования одежды, рассчитывать формулы. 
	Познавательные:

 владение методами и способами графического представления технической документации

Коммуникативные: задавать вопросы, обращаться за помощью к одноклассникам и учителю

Регулятивные: применять установленные правила в решении задачи

	2.7 Моделирование швейных изделий 2 ч.

Моделирование фартука. Разработка вариантов проекта. 2 ч.
	1. Учить приемам моделирования фартука, способам отделки.

2.Разработать эскизы вариантов проекта.
	Усвоение новых знаний.
	Изучить приемы моделирования выкройки, способы отделки, подготовка выкройки к раскрою.

Рассчитывать количество ткани.
	Познавательные:

 владение методами виртуального и натурного моделирования; Коммуникативные: задавать вопросы, обращаться за помощью к одноклассникам и учителю

Регулятивные: применять установленные правила в решении задачи

	Технология швейных работ.12ч.

2.8 Ручные стежки и строчки. 2ч.
	1.Познакомить с видами ручных работ, организацией рабочего места, правилами ТБ.

2.Учить выполнять сметочные копировальные и объметочные стежки. 

 
	Усвоение новых знаний.
	Виды ручных работ, организация рабочего места, правила ТБ, инструменты и приспособления, виды ручных стежков, приемы выполнения сметочных стежков.
	Познавательные: соблюдение норм и правил безопасности труда, владение технологией выполнения ручных стежков;
Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения;

Регулятивные: применять установленные правила при выполнении работы

	2.9 Раскройные работы. 2 ч.
	1. Познакомить с правилами раскроя изделий.

2.Учить раскраивать фартук.
	Усвоение новых знаний
	 Выполнять раскладку выкройки, выполнять раскрой проектного изделия
	Познавательные: соблюдение норм и правил безопасности труда, владение технологией выполнения раскройных работ;

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения;

Регулятивные: применять установленные правила при выполнении работы



	2.10Влажно-тепловые работы. 2ч.
	1.Познакомить с ВТО шв. изделий, правилами ТБ, организацией рабочего места.

2.Учить проводить ВТО  шв. материала.


	Усвоение новых знаний.
	 Организовывать рабочее место, соблюдать ТБ, овладеть технологией выполнения ВТО, контролировать качество.
	Познавательные: соблюдение норм и правил безопасности труда, владение технологией выполнения влажно-тепловой обработки;

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения;

Регулятивные: применять установленные правила при выполнении работы



	2.11Виды машинных швов.2ч.

Стачные швы.
	1.Познакомить с видами машинных швов, технологией выполнения стачных швов.

2. Учить выполнять стачные швы. 
	Усвоение новых знаний.
	Изучить виды машинных швов, виды стачных швов, приемы выполнения стачных швов, выполнять стачные швы, контролировать качество. 
	Познавательные: соблюдение норм и правил безопасности труда, владение технологией выполнения машинных швов;

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения, оказывать взаимопомощь в сотрудничестве;

Регулятивные: применять установленные правила при выполнении работы



	2.12Технология выполнения швов вподгибку.2ч.
	1.Познакомить с видами швов вподгибку.

2. Учить выполнять швы вподгибку.


	Усвоение новых знаний
	Изучить виды машинных швов, виды  швов вподгибку,  выполнять  швы вподгибку, контролировать качество.
	Познавательные: соблюдение норм и правил
безопасности труда, владение технологией выполнения машинных швов;

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения, оказывать взаимопомощь в сотрудничестве;

Регулятивные: применять установленные правила при выполнении работы



	2.13 Технология выполнения накладных швов. 2ч.
	1.Познакомить с видами накладных швов.

2. Учить выполнять накладные швы.


	Усвоение новых знаний
	Изучить виды машинных швов, виды накладных швов, приемы выполнения накладных швов, выполнять накладные швы, контролировать качество.
	Познавательные: соблюдение норм и правил
безопасности труда, владение технологией выполнения машинных швов;

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения, оказывать взаимопомощь в сотрудничестве;

Регулятивные: применять установленные правила при выполнении работы



	3. Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности.15ч. 


	1. Учить применять приобретенные знания при изготовлении проекта.

2.Учить планировать работу.

3. Учить контролировать качество.

. 
	Усвоение новых знаний

	Изучить технологию пошива фартука, контролировать качество, планировать работу.

	Познавательные: ориентация в имеющихся и возможных средствах и технологиях создания объектов труда;

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения, оказывать взаимопомощь в сотрудничестве;

Регулятивные: составлять план последовательности действий.

	Защита проекта 1 ч.


	1. Учить выполнять отчет о проделанной работе
	Обобщение полученных знаний


	 Осуществлять самоконтроль и оценку качества готового изделия.


	Познавательные: документирование результатов труда и проектной деятельности, расчет себестоимости продукта;

Коммуникативные:

обсуждать и анализировать работу,
формировать собственное мнение;
Регулятивные:

 адекватно использовать речь

	4. Художественные ремёсла.8ч.

4.1 Декоративно-прикладное творчество.2ч.

.
	1.Познакомить с изготовлением изделий в лоскутной технике.

2.Составить эскиз прихватки в лоскутной технике.
	Усвоение новых знаний


	Изучить историю возникновения лоскутной техники, инструменты и материалы, готовить материалы к работе.
	Познавательные: определять принадлежность на основе выделения  существенных признаков;

Коммуникативные:

 задавать вопросы, формулировать свои затруднения;
Регулятивные:

 определять последовательность действий

	 4.2   Основы композиции и законы восприятия цвета при создании предметов декоративно-прикладного искусства.2ч.
	1. Познакомить с видами композиций, значением цвета  и выбором материала при создании декоративно-прикладных работ.

2. Учить выполнять эскиз орнамента.
	Усвоение новых знаний


	Определять композицию, колорит, материал в декоративно-прикладном творчестве, изучить приемы стилизации реальных форм, выполнять эскизы.
	Познавательные: определять принадлежность на основе выделения  существенных признаков;

Коммуникативные:

 задавать вопросы, формулировать свои затруднения;
Регулятивные:

 определять последовательность действий

	4.3 Лоскутная техника. 2ч
	1.Познакомить с изготовлением изделий в лоскутной технике.

2.Составить эскиз прихватки в лоскутной технике.
	Усвоение новых знаний


	Составлять орнаменты для лоскутного шитья, подбирать лоскуты ткани, рационально использовать отходы.
	Познавательные: соблюдение норм и правил
безопасности труда, владение технологией выполнения машинных швов;

Коммуникативные:

 задавать вопросы, формулировать свои затруднения;
Регулятивные:

 определять последовательность действий;

	4.4 Технология изготовления прихватки из лоскутков.2ч.
	1.Познакомить с технологией изготовления прихватки из лоскутков.

2.Учить изготавливать прихватку.
	Усвоение новых знаний


	Составлять технологию изготовления прихватки, контролировать качество.
	Познавательные: соблюдение норм и правил
безопасности труда, владение технологией выполнения машинных швов;

Коммуникативные:

 задавать вопросы, формулировать свои затруднения;
Регулятивные:

 определять последовательность действий;

	5. Оформление интерьера (Технологии домашнего хозяйства).2ч.
5.1 Интерьер кухни, столовой.


	1.  Познакомить с понятием «интерьер», современными стилями в интерьере.
2. Разработать эскиз интерьера  кухни.

	Усвоения новых знаний.
	Находить и представлять информацию по истории интерьера,  знакомиться с оборудованием кухни и столовой, выполнять эскиз интерьера кухни.
	Познавательные: выделять и обобщенно фиксировать группы существенных признаков

Коммуникативные:

 задавать вопросы, формулировать свои затруднения;
Регулятивные:

 определять последовательность действий;

	6. Электротехника. 2ч. 

6.1 Бытовые электроприборы.

	1. Познакомить с применением электрической энергии в быту, в промышленности, на транспорте.

2.Изучить безопасные приемы работы с бытовыми электроприборами.

3.Учить рационально размещать осветительные приборы в квартире.

Итого: 68 часов
	Усвоения новых знаний.
	Изучить применение электроэнергии в быту, в промышленности, на транспорте, безопасные приемы работы с бытовыми 

электроприборами, электроосветительные приборы, рассчитывать необходимую суммарную мощность электроприборов


	Познавательные: 

выделять и обобщенно фиксировать групп существенных признаков

Коммуникативные:

 задавать вопросы, формулировать свои затруднения;
Регулятивные:

применять установленные правила в решении задачи
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Общетехнологические и трудовые умения и способы деятельности
Технологии ведения дома
Технологии обработки конструкционных и поделочных материалов
Учащийся 6 класса  научится:
• находить в учебной литературе сведения, необходимые для конструирования объекта и осуществления выбранной технологии;
• читать технические рисунки, эскизы, чертежи, схемы;
• выполнять в масштабе и правильно оформлять технические рисунки и эскизы разрабатываемых объектов;
• осуществлять технологические процессы создания или ремонта материальных объектов. 

Создание изделий из текстильных и поделочных материалов
Учащийся научится:
• изготавливать с помощью ручных инструментов и оборудования для швейных и декоративно-прикладных работ, швейной машины простые по конструкции модели швейных изделий, пользуясь технологической документацией;
• выполнять влажно-тепловую обработку швейных изделий.
получит возможность научиться:
• выполнять несложные приёмы моделирования швейных изделий;
•  определять и исправлять дефекты швейных изделий;
• выполнять художественную отделку швейных изделий;
• изготавливать изделия декоративно-прикладного искусства, региональных народных промыслов;
Кулинария
Учащийся научится:
• самостоятельно готовить для своей семьи простые кулинарные блюда из рыбы и морепродуктов, мясных продуктов, отвечающие требованиям рационального питания, соблюдая правильную технологическую последовательность приготовления, санитарно-гигиенические требования и правила безопасной работы.
Учащийся получит возможность научиться:
• выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организ-ма в белках, углеводах, жирах, витаминах, минеральных веществах; организо-вывать своё рациональное питание в домашних условиях; применять различные способы обработки пищевых продуктов с целью сохранения в них питательных веществ;
• экономить электрическую энергию при обработке пищевых продуктов; оформлять приготовленные блюда, сервировать стол; соблюдать правила этикета за столом;


Технологии исследовательской, опытнической и проектной деятельности
Учащийся научится:
• планировать и выполнять учебные технологические проекты: выявлять и формулировать проблему; обосновывать цель проекта, конструкцию изделия, сущность итогового продукта или желаемого результата; планировать этапы выполнения работ; составлять технологическую карту изготовления изделия; выбирать средства реализации замысла, осуществлять технологический процесс; контролировать ход и результаты выполнения проекта;
• представлять результаты выполненного проекта: пользоваться основными видами проектной документации; готовить пояснительную записку к проекту; оформлять проектные материалы; представлять проект к защите.
получит возможность научиться:
• организовывать и осуществлять проектную деятельность на основе установленных правил, поиска новых решений, планировать и организовывать технологический процесс с учётом имеющихся ресурсов и условий;
• осуществлять презентацию, экономическую и экологическую оценку проекта; разрабатывать вариант рекламы для продукта труда.
Учащиеся 6 класса должны знать:
· правила безопасной работы с ручными инструментами и на швейной машине;

· принцип изготовления пряжи, нитей, тканей из химических волокон, их свойства;

· виды декоративно-прикладного искусства народов нашей страны, области, инструменты и материалы, применяемые для вязания;

·  правила построения чертежа плечевого изделия, правила снятия мерок, их условные обозначения;

· способы моделирования плечевого изделия, правила подготовки выкройки к раскрою, правила раскроя изделия;

· технологию изготовления фартука, приемы ВТО;

· сведения из истории архитектуры и интерьера, современные композиции в интерьере;

·  санитарные требования к помещению кухни и столовой; правила   работы   с   горячими   маслами   и   жирами,   мытья   посуды;

· общие сведения о процессе пищеварения, усвояемости пищи, о роли витаминов в обмене веществ;

· виды рыбы и мореподуктов, мяса и мясных продуктов, общие сведения о пищевой ценности этих продуктов, способах их кулинарного   использования, методы определения качества;

·  правила санитарии и гигиены при санитарной обработке продуктов, безопасные приемы работы с кухонным оборудованием, горячими жидкостями;

· способы варки продуктов, их преимущества и недостатки, оборудование, посуда и инвентарь для варки; технологию приготовления блюд из мяса, рыбы, птицы; оформление готовых блюд;

· способы определения качества рыбы, мясных продуктов, мяса птицы; 
· виды супов, технологию их приготовления, правила сервировки стола к обеду;

· общие сведения из истории интерьера, требования, предъявляемые к оформлению интерьера квартиры
          Учащиеся должны уметь:
· рационально организовывать рабочее место
· осуществлять поиск необходимой информации в области обработки ткани и т. д.;

· определять в ткани лицевую и изнаночную сторону, нить основы и утка;

· работать на швейной машине, производить ее заправку;

· выполнять простые ручные и машинные швы;

· выполнять основные приемы вязания крючком и спицами;

· читать и строить чертеж плечевого изделия, снимать и записывать мерки, выполнять моделирование;

· выполнять на универсальной швейной машине следующие швы: обтачной, в кант;

·  обрабатывать горловину обтачкой, подготавливать ткань к раскрою, выполнять обмеловку и раскрой ткани, переносить контурные и контрольные линии выкройки на ткань;

·  обрабатывать детали кроя;
· проводить примерку изделия;
· соблюдать требования безопасности труда и правила пользования ручными инструментами, машинами и оборудованием ;
· осуществлять доступными средствами контроль качества изготавливаемого изделия (детали); находить и устранять допущенные дефекты;
· снимать мерки с фигуры человека;
· выполнять разработку учебного проекта изготовления изделия или получения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов; выполнять влажно-тепловую обработку и определять качество готового изделия;

· пришивать фурнитуру;

· изготовлять изделия из бумаги, применять изготовленные изделия в оформлении интерьера;

· работать с кухонным оборудованием, инструментами, горячими жидкостями;

· определять качество рыбы, мяса, проводить первичную обработку мясных и рыбных продуктов;

·  применять различные способы варки, готовить блюда из мяса, рыбы;

·  сервировать стол к обеду;

· разрабатывать проект оформления интерьера растениями, производить пересадку и перевалку растений;
· уметь выполнять творческий проект.
	Тема раздела, урока

Кулинария.14ч.

1.Вводный урок.  Правила ТБ. Сан-гигиенические требования. Культура питания Вводный урок.  Правила ТБ. Сан-гигиенические требования..2ч. 
	
          Цель урока
6 класс

1.Познакомить с содержанием программы.

2.Закрепить знания правил ТБ, сан-гигиенических требований.

3.Проанализировать значение минеральных  веществ в питании человека.
	   Тип урока
Комбинированный
	Характеристика видов деятельности учащихся               

Изучить правила ТБ, организацию рабочего места, минеральные вещества, микроэлементы, макроэлементы.


	Планируемые результаты (познавательные, коммуникативные, личностные)                         
Познавательные:  овладение навыками личной гигиены при приготовлении пищи;

Коммуникативные: формирование рабочей группы;

Регулятивные: выбирать действия в соответствии с поставленной задачей                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  

	 2. Вводный урок.  Правила ТБ. Сан-гигиенические требования.  Блюда из рыбы. 2ч.
	1. Познакомить с приемами первичной и тепловой обработки рыбы.

2. Учить жарить рыбу.

Закрепить безопасные приемы работы с острыми предметами.
	Комбинированный
	 Узнать о видах рыбы, питательной ценности, сроках хранения, признаках доброкачественности, приемах первичной и тепловой обработки.
Освоить процесс приготовления жареной рыбы.
	Познавательные: оценка технологических свойств сырья, выполнение технологических операций;

Коммуникативные: задавать вопросы, обращаться за помощью к одноклассникам и учителю; проявлять активность в коллективной деятельности

Регулятивные: составлять план последовательности действий.

	3.Блюда из море продуктов.2ч.
	1.Познакомить с видами море продуктов.

2. Учить готовить салат  с морепродуктами.
3. Закрепить безопасные приемы работы.  
	Комбинированный


	 Узнать о видах морепродуктов, технологии приготовления блюд из них.
Освоить приготовление салата с морепродуктами.
	Познавательные: оценка технологических свойств сырья, выполнение технологических операций;

Коммуникативные: задавать вопросы, обращаться за помощью к одноклассникам и учителю; проявлять активность в коллективной деятельности

Регулятивные: составлять план последовательности действий.

	4.Виды мяса и мясных продуктов. 2ч.
	1.Познакомить с видами мяса и мясных продуктов.

2.Учить определять доброкачественность мяса.

3.Закрепить безопасные приемы работы.

 
	Комбинированный


	Узнать о видах мяса и мясных продуктов, условиях хранения, способах определения доброкачественности мяса.


	Познавательные: оценка технологических свойств сырья, выполнение технологических операций;

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения;

Регулятивные: составлять план последовательности действий.

	5. .Блюда из мяса. 2ч.
	!. Познакомить с видами тепловой обработки мяса.

2.Учить готовить котлеты.

3. Закрепить безопасные приемы работы
	Комбинированный
	Узнать о видах тепловой обработки мяса, способах определения качества мясных блюд, освоить приготовление котлет.
	Познавательные: оценка технологических свойств сырья, выполнение технологических операций;

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения;

Регулятивные: составлять план последовательности действий.

	6. Блюда из птицы. 2ч.


	1.Познакомить со способами определения качества птицы .

2.Учить отваривать птицу.

3. Закрепить безопасные приемы работы.
	Комбинированный


	 Узнать о способах определения качества птицы, осуществлять механическую обработку курицы, готовить  блюда из домашней птицы.
	Познавательные: оценка технологических свойств сырья, выполнение технологических операций;

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения;

Регулятивные: составлять план последовательности действий.

	7. Заправочные супы. 2ч.
	1. Познакомить с видами супов, их значением в питании человека.

 2. Учить готовить заправочный суп.

3.Закрепить безопасные приемы работы.
	Комбинированный


	Узнать о видах  супов, продуктах для их приготовления, освоить технологию приготовления заправочного супа, оформлять заправочный суп. 
	Познавательные: оценка технологических свойств сырья, выполнение технологических операций;

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения;

Регулятивные: составлять план последовательности действий.

	8.Приготовление обеда. Сервировка стола.
	1.Учить сервировать стол к завтраку.

2.Учить соблюдать правила этикета.

3.Учить работать над проектом
	Усвоения новых знаний.
	Узнать об особенностях сервировки стола к обеду, подача готовых блюд к столу, выполнять сервировку стола к обеду, выполнить проект. 
	Познавательные: подбор и применение инструментов, оборудования;

Коммуникативные: проявлять активность в коллективной деятельности;

Регулятивные: выбирать действия в соответствии с поставленной задачей                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  

	Создание изделий из текстильных и поделочных материалов.22ч.

1.Свойства текстильных материалов. 2 ч. 
1.1Виды и свойства тканей из химических волокон.2ч. 
	1.Проанализировать свойства тканей  из химических волокон.
2.Учить распознавать химические ткани.
	Усвоения новых знаний.
	Изучить характеристики химических тканей, исследовать свойства тканей из химических волокон, оформлять результаты исследований.
	Познавательные: классификация и распознавание видов и назначения материалов, оценка технологических свойств сырья;

Коммуникативные: задавать вопросы, обращаться за помощью к одноклассникам и учителю;

Регулятивные: преобразовывать  познавательную задачу в практическую

	2.Элементы машиноведения. 2ч. 

Неполадки в работе швейной машины.
	1.Познакомить с неполадками в работе швейной машины и устройством иглы.

2.Учить работать с  приспособлениями   швейной машины.

3.Учить уходу за швейной машиной.

4.Безопасные приемы работы на швейной машине.
	Усвоения новых знаний.
	Узнать о регуляторах натяжения верхней и нижней нити, причинах возникновения и способах устранения дефектов строчки, устройство и установка машинной иглы, правила подбора машинной иглы, уход за швейной машиной.

Освоить правила ухода за швейной машиной.
	Познавательные: соблюдение норм и правил безопасности труда;
Коммуникативные: задавать вопросы, обращаться за помощью к одноклассникам и учителю 

Регулятивные: составлять план последовательности действий.

	3.Конструирование и моделирование.4ч.

3.1 Конструирование плечевой одежды с цельнокроеным рукавом.2ч.
	1.Учить снимать мерки для построения чертежа  плечевого изделия с цельнокроеным рукавом.
2. Учить записывать мерки.
	Усвоения новых знаний.
	Узнать о приемах снятие мерок, анализировать особенности фигуры человека; снимать мерки и записывать результаты измерений.
	Познавательные:

 владение методами и способами графического представления технической документации

Коммуникативные: задавать вопросы, обращаться за помощью к одноклассникам и учителю

Регулятивные: применять установленные правила в решении задачи

	3.2 Построение чертежа основы плечевого изделия с цельнокроеным рукавом. 

2 ч.
	1.Учить строить чертеж изделия, выполнять расчеты.

2.Учить рассчитывать количество ткани на изделие. 
	Усвоения новых знаний.
	Строить чертеж швейного изделия, рассчитывать по формулам, рассчитывать количество ткани.
	Познавательные:

 владение методами и способами графического представления технической документации

Коммуникативные: задавать вопросы, обращаться за помощью к одноклассникам и учителю

Регулятивные: применять установленные правила в решении задачи

	4. Моделирование швейных изделий. 2ч.
	1.Познакомить со способами моделирования  плечевых изделий.
2.Разработать варианты проекта, промоделировать юбку в соответствии с выбранной моделью. 
	Усвоения новых знаний.
	Приобрести навыки моделирования плечевого изделия;

Разработать варианты проекта.
	Познавательные:

 владение методами виртуального и натурного моделирования; Коммуникативные: задавать вопросы, обращаться за помощью к одноклассникам и учителю

Регулятивные: применять установленные правила в решении задачи

	5. Технология изготовления швейных изделий. 12 ч.

5.1 Технология выполнения обтачного шва. 2ч.
	1.Познакомить с видами и применением обтачного шва.

2. Учить выполнять обтачной шов.


	Усвоения новых знаний.
	Овладеть технологией выполнения  обтачного шва; выполнить образцы швов.
	Познавательные: соблюдение норм и правил безопасности труда, владение технологией выполнения машинных швов;
Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения;

Регулятивные: применять установленные правила при выполнении работы

	5.2Технология раскройных работ.
	1.Познакомить со способами раскроя  плечевого изделия.
2.Учить раскраивать плечевое изделие.


	Усвоения новых знаний.
	Освоить приемы раскладки выкройки, выполнения раскроя проектного изделия.
	Познавательные: соблюдение норм и правил безопасности труда, владение технологией выполнения раскройных работ;

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения;

Регулятивные: применять установленные правила при выполнении работы



	5.3 Технология дублирования деталей. 2ч.
	1.Познакомить с материалами для дублирования ткани.

2.Учить соединять детали с клеевой прокладкой.

3. Закрепить безопасные приемы работы с утюгом.


	Усвоения новых знаний.
	Овладеть технологией  дублирования ткани клеевой прокладкой, контролем качества.
	Познавательные: выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм; 

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения; Регулятивные: применять установленные правила при выполнении работы.



	5.4 Технология выполнения ручных стежков. 2ч.
	1. Учить  выполнять копировальные стежки.

2. Учить контролировать качество работы.


	Усвоения новых знаний.
	Овладеть технологией  выполнения копировальных стежков,контролем качества.
	Познавательные: выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм; 

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения; Регулятивные: применять установленные правила при выполнении работы.



	5.5-5.6 Технология обработки горловины обтачкой. 4ч.
	1.Учить обрабатывать горловину обтачкой. 
2. Учить контролировать качество работы.
	Усвоения новых знаний.
	Овладеть технологией обработки горловины обтачкой, контролем качества.


	Познавательные: выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм; 

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения; Регулятивные: применять установленные правила при выполнении работы.



	6.Проектирование и изготовление изделий.18ч.
	1.Учить применять полученные знания при выполнении проекта.

2.Учить планировать свою работу.

3.Учить контролировать качество изготовления изделия.
	Обобщения знаний.
	Использовать технологию пошива юбки, контроль качества, планирование работы, уметь применять полученные знания.
	Познавательные: рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической  информации для проектирования объектов труда;

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения;

Регулятивные: составлять план последовательности действий.

	6.1 Защита проекта 1ч.
	1. Учить выполнять отчет о проделанной работе
	Обобщения знаний.
	Участвовать в обсуждении результатов проектной деятельности.


	Познавательные: документирование результатов труда и проектной деятельности, расчет себестоимости продукта;

Коммуникативные:

обсуждать и анализировать работу,
формировать собственное мнение;
Регулятивные:

 адекватно использовать речь, публичная презентация и защита проекта.

	7. Художественные ремесла. 8 ч. 

 Вязание крючком 4 ч.

7.1Материалы и инструменты для вязания. 2ч.

	1.Познакомить с материалами и инструментами для вязания крючком.

2. Учить приемам выполнения основных видов петель  (начальная, воздушная, соединительный столбик).
	Усвоения новых знаний.
	Узнать о материалах и инструментах,  освоить приемы вязания основных видов петель.
	Познавательные: подбор инструментов и материалов с учетом их применения;

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения;

Регулятивные: составлять план последовательности действий.

	7.2 Основные приемы вязания петель. 2ч.


	1. Учить выполнять основные виды петель (столбик с без накида, столбик с 1-2 накидами, пышный столбик).

2.. Учить пользоваться схемами для вязания.

2. Учить вязать полотно рядами
	Усвоения новых знаний.
	Освоить приемы выполнения столбиков без накида, с 1,2,3 накидами, пышных столбиков.  Узнать об условных обозначениях, схемах для вязания, применении ПВЭМ для получения схем
	Познавательные: выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм; 

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения; Регулятивные: применять установленные правила при выполнении работы.



	Вязание на спицах. 4ч.

7.3 Основные приемы вязания лицевых петель. 2ч.


	1. Познакомить с материалами и инструментами, организацией рабочего места для вязания.

2. Учить технике выполнения лицевых петель.


	Усвоения новых знаний.
	Узнать о материалах и инструментах, организации рабочего места, подготовке материалов, приемах выполнения лицевых  петель; овладеть приемами выполнения лицевых петель.
	 Познавательные: подбор инструментов и материалов с учетом их применения;

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения;

Регулятивные: составлять план последовательности действий.

	7.4 Основные приемы вязания изнаночных петель. 2ч.


	1. Учить технике выполнения изнаночных петель.

2.Учить контролировать качество работы
	Усвоения новых знаний.
	овладеть приемами выполнения изнаночных петель.
	Познавательные: подбор инструментов и материалов с учетом их применения;

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения;

Регулятивные: составлять план последовательности действий.

	7.5 Вязание изделия крючком или спицами. Творческий проект. 2 ч.
	1. Учить приемам вязания изделия.

2.Учить контролировать качество работы.
	Обобщения знаний.
	Выполнять образцы вязок, рассчитывать количество петель, контроль качества. 
	Познавательные: выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм; 

Коммуникативные: задавать вопросы, формулировать свои затруднения; Регулятивные: применять установленные правила при выполнении работы.



	8. Технология домашнего хозяйства. 3 ч.

8.1 Интерьер жилого дома. 1ч.
	1. Познакомить с интерьером жилого дома, использованием современных материалов в отделке квартиры.

2.Выполнить электронную презентацию «Декоративное оформление интерьера».
	Усвоения новых знаний
	Находить и представлять информацию в Интернете, создавать электронную презентацию.
	Познавательные:

 владение методами виртуального и натурного моделирования; Коммуникативные: задавать вопросы, обращаться за помощью к одноклассникам и учителю

Регулятивные: применять установленные правила в решении задачи.

	8.2 Комнатные растения в интерьере. 2ч.
	1. Познакомить с ролью комнатных растений в интерьере.

2.Выполнить эскиз  размещения комнатных растений в интерьере.

Итого: 68 часов 
	Усвоения новых знаний
	Выполнять эскиз размещения комнатных растений в интерьере
	Познавательные: применение знаний в практической работе;
Коммуникативные: задавать вопросы, обращаться за помощью к одноклассникам и учителю; проявлять активность в коллективной деятельности

Регулятивные: преобразовывать  познавательную задачу в практическую


Контрольная работа                         2 полугодие                                                7 класс

1. Какие виды супов применяются в детском диетическом питании:

а). заправочный        б) суп-пюре          в) молочный           г) сладкий         д) прозрачный
2.Большая осыпаемость нитей ткани требует:

а) оставлять при раскрое небольшой запас на шов

б) обметывать срезы сразу после раскроя

в) применять двойной шов

г) такие ткани не используют при пошиве

3. Из чего состоит электропривод швейной машины?

а) электродвигатель   б) стойка рукава   в) шнур с вилкой       г) пускорегулирующая педаль    д) игловодитель

4. Ткань к игольной пластине прижимает:

а) игла

б) прижимная лапка

в) игловодитель

5. Какие мерки записывают в половинном размере:

Ст, Оп, Ди, Сб, Дст, Сг, Др

6. Назовите конструктивные линии чертежа.

7. Определите последовательность изготовления халата:

а) обработка изделия после примерки

б) обработка низа изделия

в) раскрой

г) подготовка к примерке

д) обработка горловины

е) окончательная обработка изделия

ж) подготовка деталей кроя

з) обработка проймы

и) обработка застежки

Контрольная работа     за 2 полугодие                                                        8 класс

1.Из каких материалов изготавливают спицы?

2.Назовите виды петель применяемые при вязании спицами. Как их обозначают на схемах?

3. Закончить предложение.

а). Вышивание-это………………………………..

б). Ткань при вышивании помещают в …………………

в). Ткань для вышивания крестом называется…………………….

г). Ритмически повторяющийся элемент в вышивании называется………………

4.Определите вид вязания по предложенной схеме:

X I X I X I X I                                                 

X I X I X I X I

X I X I X I X I

X I X I X I X I 
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