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1. Общие положения
1.1. Настоящее положение разработано дJuI Муниципапьшого дошкольного
образовательного уфеждения детский сад к.Щельфин)) комбинированного вида
городского поселения поселка Чистые Боры Буйского муниципz}Jъного района
Костромской области (далее - Организация) в соответствии с Федеральньrм Законом РФ
от 29,12.20112г Ns27З-ФЗ кОб образовании в РФ), санитарно-эtrидемиологическими
правилаN4и и норматив€tI\4и, Уставом Организации.
1.2. Настоящее положение устанавливает порядок организации питания воспитанников в
Организации, разработано с целью создЕlния оптимальньD( условий длтя укреплеIIия
здоровья, обеспечения безопасности питания детей и собmодения условий приобретения и
хранение продуктов.

2. Требования к организации питания детей, посещающих Организацию
2.1, Организация питания в Организации возлагается на администрацию Организации.
2.2. Требования к деятельности по формированию рационов и организации питания детей
в Организации, производству, реi}лизации, организации потребпения продукции
общественного IIитания длlя детей, посещающих Организацию, определяются санитарно-
эпидемиологическими правилами и нормативrlми, установленными санитарными,
гигиеническими и иными нормап,Iи и требованиями, несобJIюдение которьж создает

угрозу жизни или здоровья воспитаЕников Организации.
2.З. Оборудование и содержание пищеблока должны соответствовать "Санитарно-
эrrидемиологические требования к устройству, содержанию и организации режима работы
в дошкольЕьж организациях" (СанПиН 2,4.|.З049-13), а также типовым инструкциям по
охране труда при работе на пищеблоке.
2,4.Посула, инвентарь, тара должны иметь соответствующее
эпидемиологическое заключение.
2,5, Щля приготовления пищи используется электрооборулование, электрическffI плита.
2.6. Помещение пищеблока оборудовано вытяжной вентиляцией.

3. Условия, сроки хранеЕия и приобретения продуктов
3,1. Пищевые продукты, могут приобретаться в государственньIх и частньD(
торгующих организациях при наличии сертификатов соответствия, удостоверения
качества на продукты, ветеринарной сшравки на молочную и мясную продукцию.
З.2. Транспортировку пищевьIх продуктов проводят в условиях, обеспечивающих их
сохранность и предохраняющих от загрязнения в соответствии с требованиями санитарно-
эпидемиологических правил.
3.3. Сроки хранения и ре€rлизации особо скоропортящихся продуктов должны
соблюдаться в соответствии с сrlнитарно-эпидемиологическими правилЕlми и
нормативами.

4. Нормы питания и физиологических потребностей детей дошкольного возраста в
пищевых веществах и энергии в день
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4. 1. При организации питания необходимо соблюдать возрастные физиологические нормы
суточной потребности в ocHoBHbIx пищевых веществах согласно санитарно-
эпидемиологическим правилам и нормативаIчI.
4,2.При распределении общей кшорийности суточного питания детей, пребывающих в
Организацию 8- 10 часов обеспечивающее 75- 80% суточного рациона, используется
следуIощий норматив: завтрак -20%; второй зЕtвтрак - 5%; обед - 35%; полдник - 15О%.

В суточном рационе допускается откJIонени;I кarлорийности на (-), ((+) 5Уо.
4.3. При организации питания детей, администрациrI Организации руководствуется
примерным десятидневным меню, разработанным на основе физиологических
потребностей детей дошкольного возраста в пищевьD( веществах и нормах питаниJI
согласно санитарно-эпидемиопогическим правилам и нормативЕlм.
4.4. Примерное 10-дневное меЕю должно быть угверждено заведующим Организации.
4.5. На основе примерного 10-дневного меню ежедневно, н& следующий день
составJuIется меню-требование и }тверждается заведующим Организации.
4.6. Щля детей в возрасте от 1,5 до 3 лет и от 3 до 7 лет меню - требование составJuIется
отдельно. При этом учитываются:

среднесуточный набор продуктов дJuI каждой возрастной группы;
объем блюд дJuI этих групп;
нормы физиологических потребностей;
нормы потерь при холодной и тепловой обработки продуктов;
вьIход готовьD( блюд;
нормы взаимозЕlменяемости продуктов при приготовлении блюд;

данные о химическом составе блюд;
требования Роспотребнадзора в отношении запрещенньD( продуктов и блюд,
использование которьж может стать причиной возникновения жеJryдоtlно-кишечного
заболевания, отравленLuI.
сведениrIми о стоимости и налитIии продуктов.

4.7. Вносить изменения в утвержденное меню-раскJIадку, без согласования с заведующим
Организации, запрещается.
4.8. Щля обеспечения преемственности питания родителей информируют об ассортименте
питаниjI ребенка, вывешивая меню на раздаче, в приемньIх групп, с указанием полного
наименования блюд.
4.9. Ежедневно, медсестрой ведется учет питающихся детей с занесением данньIх в табель
yreTa питания.
4.10. Медицинские работники обязаны присутствовать при закладке ocHoBHbD(
продуктов в котел и проверять блюда на выходе.
4,I|. Объем тrриготовленной пиши должен соответствовать количеству детей и объему
рiвовых порuий.
4,Т2. Вьцавать готовую пищу детям следует только с рirзрешения членов бракеражной
комиссии, медработника, после снятия ими пробы и записи в бракеражном журнале

результатов оценки готовьIх блюд. При этом в ж}рнале отмечается результат пробы
каждого блюда.
4.|З. В цеJIях профилактики гиповитЕlN{инозов, непосредственно перед раздачей,
медицинским работником осуществляется С- витаминизация III блпода.
4,t4. ýьтлача Irищи на груIIпы осуществJuIется строго по графику.
4.15. Ассортимент основньIх продуктов, их зЕlN{ена, объем порчий дJIя воспитанников
Организации определяется на основании санитарно-эпидемиологических правил и
нормативов.

5. Организация питания детей на группах
5.1. Работа шо организации питания детей в группЕlх осуществJuIется под руководством
воспитатеJUI и закJIючается:





7.3. В слr{ае снижения численности детей, если закJIадка продуктов дJuI приготовлениr{
завтрака произошпа, порции отпускаются другим детям, как дополнительное питание,
главным образом детям старшего дошкольного и младшего дошкоJьного возраста в виде

увеличения нормы блюда.
7.4. Вьцача неиспользованньIх порций в виде дополнительного питанLuI или увеличеЕия
вьIхода блюд оформпяется тшенаN4и бракеражной комиссии соответствующим актом.
'7.5. С последующим приемом пищи /обед, полдник/ дети, отсугствующие в Организации,
снимаются с fIитания, а продукты, оставшиеся невостребованными, возвращаются на
склад по акту. Возврат продуктов, выписанных по меню для приготовления обеда, не
производится, если они прошли кулинарную обработку в соответствии с технологией
приготовления детского питаниrI:

- мясо, куры, печень, так как перед закладкой, производимой в 7.30ч., дефростируют
/размораживают/. Повторной зап4орозке указаннЕuI продукция не подлежит;

- овощи, если они прошли тепловую обработку;
- прод}кты, у которых срок реализации не позвоJuIет их дальнейшее хранение.

7.6. Возврату подлежат продукты: яйцо, консервация (овощная, фруктовая), сгущенное
молоко, кондитерские изделия, масло сливочное, молоко сухоо, масло растительное,
сахар, крупы, макароны, фрукты, овощи.
],'l.Если на завтрак rrришло больше детей, чем было зЕuIвлено, то дJuI всех детеЙ

уменьшtlют вьIход блюд, составляется акт и вносятся измененIUI в меню на последующие
виды приема пищи в соответствии с количеством прибывших детей. Заведующей складом
необходимо предусматривать необходимость дополнения продуктов (мясо, овощи,

фрукты, яйцо и т.д.)
7.8. Учет продуктов ведется в накоrтительной ведомости. Записи в ведомости
IIроизводятся на основании первичньIх документов в количественном и суммовом
выражении. В конце месяца в ведомости подсчитывЕlются итоги.
7.9. Начисление оплаты за питание производится бухгалтерией Управления образованием
администрации Буйского муниципirльного района на основЕlIIии табелей посещаемости,
которые заполняют педагоги. Число д/дней по табелям посещаемости должно строго
соответствовать числу детей, состоящих на питании в меню-требовании. БухгалтериlI,
сверяя данные, осуществJuIет контроль рационального расходования бюджетньж средств.
7,|0. Финансовое обеспечение питания отнесено к компетеЕции заведующего
Организации, главного бухгалтера.
7.||, Расходы по обеспечению питания воспитанников вкпючаются в оплату родитеJuIм,
размер которой устанавливается решением Учредителя.
'7.|2. В течение месяца в стоимости дневного рациона питания допускаются небольшие
отклонения от устаЕовленной суI!{ы, но средняя стоимость дневного рациона за месяц
выдерживается не ниже установленной.

8.Финансирование расходов на питание в Организации
8.1. Воспитанники Организации обеспечиваются четырехрzвовым питанием для детей с
1 0-ти часовым пребыванием.
8.2. Расчет финансовых расходов
основании установленных норм
пищевых веществах.
8.3. Финансирование расходов на
местного бюджета.

на питание детей в Организации осуществJuIется на
питания и физиологических потребностей детей в

питание осуществJuIется за счет бюджетньIх средств

8.4, Объемы финансирования расходов на организацию питания на очередной

финансовый год устанавливается с yчeToм прогноза численности детей в организации.

Рассмотрено на общем собрании *onn"nr*u
протокол Ns l от 30.09.20l5г.


